COMPTE-RENDU COMMISSION CANTINE DU 19 OCTOBRE 2007

Les participants :
Monsieur Sugimoto : Chef de la cuisine centrale de Fujimi 

Monsieur Yamamoto : chef de la cuisine de Ryuhoku 
Monsieur Jorge responsable de la gestion matérielle du Lycée 

Pour les représentants de parents d élèves :
Madame Chauvel pour l’AF-FCPE, Madame Colson – médecin et moi-même pour l’APE

La réunion débute sur les commentaires que souhaitent rapporter les représentants des parents ou le personnel de la restauration/ administration

Madame Chauvel AF-FCPE signale que le poulet Teriyaki début octobre n’était pas cuit. Sa fille n’a pas osé le dire au surveillant. Monsieur Yamamoto indique qu’il faut dans ce cas signaler tout de suite au surveillant un problème de ce type.

L’APE signale que les enfants ont apprécié les menus en rapport avec la coupe du monde de rugby.
Menu du vendredi 19 octobre : menu de la finale bien apprécié des enfants : Boboti (plat traditionnel d’Afrique du sud fait de viande en sauce de curry légère avec du riz frit au beurre parfumé à l’ail. En dessert : un pudding à la pomme (anglais)

Monsieur Jorge remercie Monsieur Sugimoto pour les efforts fournis lors de l’élaboration de nouveaux plats liés au mois du rugby.
Rappel concernant les allergies alimentaires : environ une quarantaine d’enfants présentent des allergies alimentaires. Chaque enfant allergique a un cavalier à son nom posé sur sa table de cantine. Quand le menu du jour présente une allergie, un plat de remplacement lui est alors servi à sa place.
Le menu du mois de Novembre est ensuite passé en revue. Pas de changement majeurs, ajout d’un gâteau fait maison le jeudi 22 novembre en plus de la mandarine à la demande des enfants au chef de cuisine et demande de Madame Chauvel d’ajouts de légumes au bœuf Miroton, il est donc décidé d’ajouter  carottes et céleris.
Le menu est ensuite approuvé.
Madame Colson (APE) médecin, souhaite féliciter le personnel et Mr Jorge pour le menu qu’elle trouve équilibré et varié, avec fruits et légumes en quantité suffisante pour un bon équilibre alimentaire.
Monsieur Jorge nous annonce qu il y aura un produit supplémentaire pour le repas des lycéens à Ryuhoku type un produit laitier (les jours sans fromage ou yaourt) ou une boisson jus de fruit les autres jours.

Cet ajout concernerait pour le moment le mois de novembre, la poursuite sera décidée si les contraintes budgétaires arrivent à être respectées.

La prochaine commission cantine aura lieu le jeudi 22 novembre à 15h. N’hésitez pas à nous faire part de vos remarques et suggestions.
Bonnes vacances à tous.
